
 

 

 

 

2024 年 3 月 19 日 

 

国立大学法人北海道大学 

株式会社札幌丸井三越 

株式会社北海道百科 

株式会社北洋銀行 

 

北海道大学、札幌丸井三越、北海道百科、北洋銀行は 

４者共同で「北海道大学フェア」を開催します！ 
 

国立大学法人北海道大学(総長：寳金清博、以下「北海道大学」)と株式会社札幌丸井三越（代表取締

役社長執行役員：神林謙一、以下「札幌丸井三越」）、株式会社北海道百科（代表取締役社長：廣岡誠章、

以下「北海道百科」）、株式会社北洋銀行（取締役頭取：安田光春、以下「北洋銀行」）は、共同で、道産食

品セレクトショップ「きたキッチン」オーロラタウン店にて、北海道大学のブランド商品を出展する「北海道大

学フェア」を開催します。 

北海道大学と北洋銀行は「連携プログラム実施に関する協定」に基づき、研究成果の事業化、人材交流、

人材育成など、相互の連携協力が可能な分野で協力を推進しております。本フェアはその取組の一環とし

て、札幌丸井三越・北海道百科が運営する店舗を活用し、産学金連携で取組むものです。 

 

◆今回新たに、「和風 MIND 食弁当」と「北大ラズベリー®」を使用したスイーツが登場します◆ 

 

【和風 MIND 食弁当 期間限定販売 3/27（水）～4/2（火）】 

   

 

 

 

 

 

 

 

カフェ de ごはん MIND 食弁当            レストラン Ari チキンのピアディーナ 

手前：和風  奥：洋風（2 段弁当） 

 

MIND 食とは、世界無形文化遺産の「地中海食」と、高血圧予防・改善を目的とした「DASH（ダッシュ）食」

を掛け合わせた食事法のことで、加齢による認知機能低下を遅らせる食事パターンとして注目されていま

す。一般的には「洋食」のメニューが多いのですが、北海道大学病院パーソナルヘルスセンター（PHC）・

栄養管理部と、「カフェ de ごはん（北海道大学 エルムの森ショップ内）」では、魚をメインに日本人にも馴



染みやすい「和風」の味付けの MIND 食弁当を開発しました。他にも洋食風のお弁当や無塩パンで作った

ハンバーガー、雑穀を使用したクッキーなどもご用意しています。 

また、昨年好評を得た「レストラン Ari」からも、MIND 食弁当、チキンのピアディーナ、マフィン、豆乳プリ

ンなどが登場します。こちらも期間限定（4/3（水）～4/9（火））で販売します。 

 

【北大ラズベリーを使ったスイーツ】 

   

北大ラズベリーを使用したスイーツ             砂川果樹園での収穫の様子 

北海道大学が独自に改良した新しい系統のラズベリー「北大ラズベリー」が初登場します。北海道に自

生する野生の「キイチゴ」と海外産の「ラズベリー」を掛け合わせることで、風味の良いラズベリーが出来まし

た。今回は余市町のカフェ「Kurumi no ki」より、北大ラズベリーを使用したジャム、ショコラフィナンシェ、ジ

ャムクッキー、ギモーヴを提供します。口いっぱいに広がるラズベリーの香りと甘酸っぱい味わいをお楽し

みください。 

他にも、北海道大学認定のブランド商品約 40 品が一堂に会しますので、是非足をお運びください。 

 
【開催概要】 

名   称  北海道大学フェア 

日   時  3 月 27 日（水）から 4 月 9 日（火）まで 

場   所  道産食品セレクトショップ「きたキッチン」 オーロラタウン店（さっぽろ地下街オーロラタウン） 

        ※一部商品は新千歳空港店（新千歳空港国内線旅客ターミナル 2 階）でも取り扱いします。 

コンセプト  『伝える』 

         サイネージ動画やポスターなどを活用し、お客さまへの訴求効果を高め、商品のストーリー

性や研究成果をお伝えします。 

以上 

 

 

【お問い合わせ先】 
国立大学法人北海道大学 産学・地域協働推進機構 城野  TEL：011-706-9561 
株式会社札幌丸井三越営業本部               籔 TEL:011-205-1183 
株式会社北海道百科 計画担当               及川 TEL：011-205-1250 
株式会社北洋銀行 広報室                    川根 TEL：011-261-1317 
株式会社北洋銀行 地域産業支援部          岡田 TEL：011-261-1321 



フェア北海道大学フェア北海道大学HOKKAIDO UNIVERSITY

＜まるい＞道産品セレクトショップ
オーロラタウン店

新千歳空港店
3月27日 ▶水 4月9日火

１ ２ ３

わっか

北大短角牛は北海道新ひだか町静内にある北海道大学「静内研究牧場」で育つ日本短角種の牛です。

赤身でしっかりとした歯ごたえがあり噛むほどに濃厚なうま味が口に広がります。

北大短角牛広大な敷地で草を食べて育つ

広大な敷地で行われる
教育と研究

全国の研究者や学生が訪れ、畜産学をはじめ
多様な分野の研究が行われています。

牛の健康にも配慮した
循環型生産システムで飼養

牧場外部からの持ち込みを極力抑制し、持続
可能な循環型生産システムで飼養しています。　

地域や産業に貢献する
国立大学としての役割

牧場長 河合さんは畜産の技術や知識を発信し
普及させるために、見学者や研修の受け入れ
にも力を注いでいます。

北大短角牛すき焼き用
200g •••••••••••••1,937円

北大短角牛赤身スライス
200g •••••••••••••••1,462円

北大短角牛ロースステーキ
230g ••••••••••••••••••3,021円

北大短角牛モモブロック
300g •••••••••••••••3,385円

Kurumi
no ki

北大余市果樹園の
北大ラズベリー®スイーツ

北海道大学で新たに開発した「北大ラズベリー®」を使用した
バラエティ豊かな焼き菓子やジャムをご用意しました。

ブリッジ
プロダクション北大トラウト

北方生物圏フィールド科学センター七飯淡水実験所で
生産されている魚をブランド&商品化しました。

七飯淡水実験所では横津岳の湧き水由来の水を使用しています。
清潔な環境で飼育された北大トラウトは、特有のくさみが少なく
本来持つ「身や脂の旨み」を楽しめるトラウトに育ちます。

「北大トラウト」の魅力とは
北海道に自生する野生の「キイチゴ」と海外産の「ラズベリー」を掛け合わせ
北海道で育てやすく、かつ風味の良いラズベリーを4系統開発に成功。
現在、余市町の2軒の農家さんの協力で生産されています。

「北大ラズベリー®」について

・ショコラフィナンシェ1個入••••357 円
・ギモーヴ 4個入••••••••••••••••••••••••422 円
・ジャム(瓶) 130g••••••••••••••••••••••864円
・ジャムクッキー 4枚入••••••••••••••368円
・ジャムクッキーBOX 12枚入•••1,361 円
北大ラズベリー

ラズベリーのさわやかな酸味をお楽しみください

香りが強く、風味が良い！

・燻製ヤマメ 80g•••••••••••••1,512 円
・燻製サクラマス 80g••••••1,512 円
北大トラウト



チラシ掲載品以外にも商品を取り揃えてお待ちしております！

主催： 協力：

●価格はすべて税込です。 ●掲載商品は数に限りがございますので、品切れの際はご容赦願います。 ●新千歳空港店では一部商品の取り扱いとなります。
●悪天候等、やむを得ない状況で商品が入荷できない場合や規格が変更になる場合がございます。
●営業日・営業時間・イベントは変更になる場合がございます。最新の情報はホームページでご確認ください。
●写真はイメージです。商品パッケージなどが変更となる場合がございます。 ●20 歳以上の年齢であることを確認できない場合には、酒類を販売いたしません。

札幌市中央区南1条西1丁目8番地
パークタワー9階
お問い合わせ：011-205-1250(代表) 担当：及川

be ambitious.

商品の売り上げの一部は、北海道大学の研究や環境維持のために使用されています。

北海道農村研究所北大マルシェ北大牛乳を店内で自ら加工
HOKUDAI MARCHE

HOKUDAI Clark's Milk というブランド名で北大牛乳 100％使用のオリジナル商品開発を行っています。

大学内で生産される牛乳を店内で加工し
ストーリーとともにお客様に提供する。
そして北大牛乳やその生産現場である
北大農場の価値を知ってもらいたい。

明治 9年から続くこの農場の歴史を、未来に続く
ものにしていきたい。こんな思いが原動力になって
出来上がったのが北大マルシェCafé&Labo です。

北大マルシェの思い

北大敷地内にある 140 年以上の歴史を持つ農場で、
大学の先生方や技術職員さんが生産を担う牛乳。
生産数が少なく味わいは夏は爽やか、冬は濃厚。

北大牛乳とは？

HOKUDAI Clark's Milk 
モッツァレラチーズ
1個 •••••••••••••••735円

クッキー
6枚入 ••••••1,080円

HOKUDAI Clark's Milk 
マドレーヌ
1個 •••••••••••300円

北海道マリンイノベーション

北大ガゴメ® のここがすごい！
①粘り成分フコイダンが天然の2倍以上！

②養殖期間を通常の三分の一に短縮！

③医薬品・化粧品・機能性食品等さまざまなものに活用！

・のど飴フコイダン
　28g  •••••••••••••••• 227円

・ 細切り昆布
　20g  ••••••••••••••••778円

北大ガゴメ商品
「北海道大学の海藻に関する研究成果を世の中に広く還元し社会に貢献したい」という想いから2017年に創立。
北海道大学発のスタートアップ企業として海藻製品の企画・製造・販売を手掛けています。

共同研究&特別栽培

・とろろ昆布 
　30g•••••••••••••••• 778円

rings フーズ

北大ガゴメ 
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