
新名所「北大マルシェCafé＆Labo」

　2017年11月、百年記念会館に「北大マルシェ Café＆Labo」がオープンしました。
レストランと物販、乳製品の加工施設を併設した複合店舗です。
　一番の目玉は、学内にある研究農場で飼育している牛から絞った「北大牛乳」。
生乳を農場から運び、店内の加工施設で加熱殺菌をして飲用乳に。また、モッツア
レラやフロマージュ・ブランといったチーズへの 加工も行っています。
　北大生を中心としたアルバイトスタッフを雇用し、学生ならではのアイデアやフ
レッシュさを活かした店舗運営を行っています。

▼人口約200万人の大都市の中心部にこれだけ広い農場があること自体が極めて珍しい。
　北大農場で飼育される牛は、豊かに育った牧草を食べて育つ。

　大学は「可能性の塊」とも呼べる場所であり、社会を大きく変えうる力のある存在や
技術、知が集積していると思っており、可能性を大きく開かせるためには大学が持つ歴
史的価値や研究成果、学びの機能にもっと目を向けられる必要があると感じています。
　北大マルシェ Café＆Laboは北大を日本に、世界に発信するために立ち上げました。
この場所をどんどん活用して、現役生・卒業生・教員・職員が一体となり、北大をさら
に発信し盛り上げていきたいです。

北大マルシェ Café＆Labo
店長　宮脇　崇文

特 集

▲ 正門から入ってすぐに位置する百年記念会館。店内は下川町の木材とレンガの温かみを感じる空間になっている。

▲北大牛乳とそれを使用したモッツアレラチーズ。
　四季により色や風味が変化するのが特徴。

▲ 店内物販スペースでは道内各地から集めた無添加にこだわった様々な商品を手に取ること
ができる。テイクアウトのソフトクリームや北大牛乳を使用したプリンが人気。

▲大きな窓から四季折々の風景を楽しめる点も利用客からの評価が高い。

北大マルシェCafé＆Labo
OPEN 10:00 / CLOSE 18:00（季節により変更）   定休日  火曜日
〒060 ー 0809  札幌市北区北９条西６丁目  北海道大学百年記念会館内
TEL・FAX 011 ー 788 ー 7452   http://www.marche-cafelabo.com/
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